
antipasto botanico € 16 
con crudo, capocollo, bruschette con verdure di stagione,
supplì, pappa al pomodoro, flan al parmigiano, uovo
strapazzato al tartufo e provola in carrozza.

tartare di gamberi € 15
con riso, pesto al tartufo e nocciole

Veggy tartare  € 8
con riso, avocado e pomodorini

tartare di salmone al mango € 13
con mango fresco e panna acida agli agrumi

pappa al pomodoro € 8
con stracciatella di burrata

strapazzo al tartufo € 11
carpaccio di manzo marinato  € 10
con mayonnaise alla rucola e gnocco fritto

crostone avocado egg € 7 spinaci ripassati € 5
insalata colorata € 5
verdure ed erbette al forno € 6  
carpaccio di finocchio € 5
con arancia e olive Taggiasche 

patate fritte stick croccanti  € 5
con salse nostre

patate arrosto  € 6

antipasti

contorni

dessert
tiramisù alla liquirizia € 6 
Tiramisù classico o al pistacchio  € 6

Semifreddo senza glutine e lattosio  € 6
al pistacchio o ai frutti di bosco

tortino al cioccolato bianco e pistacchio € 7
con cuore caldo di pistacchio e crema

tortino al cioccolato fondente con crema € 6

pistacchio
nocciole
mango
fragole

lamponi e cioccolato bianco
amarene

cioccolato fondente
bacio perugina

€ 6
mozzarella in carrozza € 5

mozzarella in Carrozza carbonation € 5
pane fritto, mozzarella filante e cuore di carbonara

mozzarella in Carrozza al gorgonzola  € 5
pane fritto, mozzarella filante, cuore di gorgonzola e noci 
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secondi piatti

spaghetti ai pomodori arrosto € 12
con salsa ai pomodori arrosto e maggiorana con 
stracciatella di burrata

carbonation € 11
pasta fresca, guanciale di Norcia in due cotture, uova da
galline allevate a terra, tre pepi CarboNation

cacio e pepe ai carciofi croccanti  € 13  

tagliatelle con polpo e olive taggiasche € 14
tagliatelle fatte in casa con ragù bianco di polpo e olive
Taggiasche, con finocchio e zest di limone

amatriciana € 12
con guanciale e pecorino DOP

gnocchi al gorgonzola, pere e noci  € 14

maccheroni con ragù di salsiccia e porcini € 13

primi piatti

mister fritto

€ 16

€ 17
€ 15

 € 15

€ 14
 € 18

Secreto di Patanegra
il taglio più buono e pregiato del maiale iberico cotto a 
bassa temperatura e glassato con salsa Bbq al Whisky

tagliata di angus all'olio alle erbette 
Tartare di manzo botanico
con uovo fresco e verdurine

tartare di manzo con salsa carbonara 

tagliata di pollo Funghi Rosmarino e noci
morbido di Manzo 
guancia di manzo su crema patate e demi-glace al vino rosso

parmigiana non fritta di melanzane € 12
con provola affumicata

gluten free



burger

+ 2€ panino senza glutine gluten free

botanico vegan double zero € 13
hamburger vegetale, pane morbido, hummus di ceci e paprika,
peperoni arrosto, pomodoro, lattuga e patate fritte

urban burger € 13
hamburger di manzo, pane morbido, formaggio cheddar fuso, 
pancetta, pomodoro, insalata, salse, smokey mayo e patate fritte

carbonaro € 13
hamburger di manzo, pane morbido, salsa carbonara,
pecorino fuso, guanciale e patate fritte

burgonzola € 13
hamburger di manzo, pane morbido, cipolle caramellate,
gorgonzola, cavolo viola e carote, guanciale croccante
e patate fritte

american chicken € 13
cotoletta di pollo fritto, pane morbido, formaggio cheddar fuso, 
cetriolini, pancetta, pomodoro, insalata, salse, salsa BBQ e patate fritte

1€ 3

€ 14

€ 11

poke falling  in  love
riso, gamberi, stracciatella, avocado, mango, edamame, 
mandorle

poke Manzo Mediterraneo
riso, carpaccio di manzo, verdure di stagione, 
finocchio a fettine sottili, arancia e semi

poke pollo funghi e noci
riso, pollo cotto a bassa temperatura, funghi, 
verdure di stagione, olio al rosmarino, noci e semi

caesa r salad
insalata, pollo cotto a bassa temperatura e poi alla 
griglia, guanciale, crostini di pane e salsa caesar

PIZZA tutte le sere

Aggiungi un ingrediente extra
Mozzarella Fiordilatte Extra + € 1,5
Mozzarella Bufala + € 2,5
Stracciatella di Burrata + € 3
Funghi Champignon/Porcini + € 1/ + €2
Wurstel + € 1,5
Salsiccia + € 1,5
Prosciutto Cotto + € 1,5
Guanciale + € 2

Prosciutto Crudo + € 1,5
Salame Piccante + € 1,5
Gorgonzola + € 1,5
Provola + € 1,5
Alici + € 1,5
Carciofi + € 1
Cipolla + € 1 
Patate Arrosto + € 1

Acqua € 2  coperto € 2

scegli la salsa

soia teriyaki ponzu
sciala
sauce

gluten free + 2€ pizza senza glutine + 2,5€ mozzarella senza lattosio

 bianca  rossa  vegetariana

MARGHERITA € 7
pomodoro, mozzarella, parmigiano, basilico

MARGHERITA DI BUFALA € 10
pomodoro, mozzarella di bufala, parmigiano, basilico

NORCINA sbam € 10
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, guanciale e pecorino fuso

5 FORMAGGI € 10
provola, parmigiano, taleggio, fontina, brie e gorgonzola

DIAVOLA € 9
pomodoro, fiordilatte, salamino piccante

Vegetariana € 9
fiordilatte e verdure miste al forno

carbonara € 11
con salsa CarboNation

a rotta libera € 11
fiordilatte, pomodori secchi, stracciatella di burrata, 
emulsione al basilico, alici

PORCONINO € 11
fiordilatte, salsiccia, guanciale, patate arrosto

italiana € 11
fiordilatte, rucola, pomodorini, crudo e grana

francescana € 10
fiordilatte, pomodoro, funghi champignon e crudo

capricciosa € 10
pomodoro, fiordilatte, carciofi, prosciutto cotto, funghi e olive

zucca & FRIENDS € 10
fiordilatte, zucca, guanciale e salsiccia

funghi € 9
pomodoro, fiordilatte e funghi
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Poke...e non solo
poke di salmone
riso, verdurine, avocado, salmone e semi misti

€ 13

€ 13




