
€ 20  

€ 15 

€ 13

papp aa pl omodoro € 9 

carpaccio di manzo marinato con Gnocco fritto
con maionese alla rucola

€ 7
spinaci ripassati € 5
insalata colorata € 5
verdure ed erbette al forno € 6  
carpaccio di finocchio € 6con arancia e olive Taggiasche 

patate fritte stick croccanti  € 5
con salse nostre

patate arrosto  € 6

antipasti

contorni

dessert
€ 6

€ 6

€ 7

tiramisù alla liquirizia

Tiramisù classico 

Semifreddo senza glutine e lattosio 
al lampone o al caramello salato e arachidi

€ 7tortino al cioccolato bianco e pistacchio 
con cuore caldo di pistacchio e crema di mascarpone

tortino al cioccolato fondente 70%
con crema di mascarpone

Mia Cheesecake 
La nostra celebre Cheesecake fatta in casa disponibile in tantissimi gusti
Pistacchio, Nocciola, Lamponi e Cioccolato Bianco, Amarena, 
Nero Perugina, Bacio Perugina

€ 7

secondi piatti

spaghetti ai pomodori arrosto € 10

€ 12 

€ 12 

€ 14

€ 14

€ 14

con salsa ai pomodori arrosto e briciole di pane alle 
erbette

carbonara
spaghetti freschi, guanciale croccante, uova, pecorino, mix 
di tre pepi CarboNation

gyoza di maiale con burrata
ravioli cinesi ripieni di carne di maiale con salsa di soia, 
burrata e emulsione di basilico

Maccheroni al ragù bianco di Manzo
con salsa cacio e pepe

gnocchi di patata viola
con fonduta di formaggio, bacon croccante, noci tostate

spaghetti ai gamberi e latte di cocco
con lime e menta

primi piatti

€ 21

€ 15

€ 14

€ 18

€ 14

Secreto di Patanegra
il taglio più buono e pregiato del maiale iberico cotto 
a bassa temperatura con salsa iberica

short Ribs bbq e Whiskey
costine di maiale cotte lentamente, glassate con salsa 
barbeque senape e Jack Daniel's

tagliata di manzo con olio alle erbette
Provala con il tartufo... +3€

tagliata di pollo
con zucchine grigliate, limone, mandorle e menta

€ 13parmigiana non fritta di melanzane 
con provola affumicata

gluten free

€ 6

antipasto botanico  raccomandato per 2 persone
prosciutto crudo, capocollo, carpaccio di manzo 
marinato con gnocco fritto, bruschetta avocado egg, 
supplì, pappa al pomodoro, flan al piemontese 
stagionato, uovo strapazzato al tartufo e mozzarella in carrozza

Tartare di gamberi al tartufo
con riso sushi, pesto al tartufo e nocciole

tartare di salmone al mango 
con mango fresco e panna acida agli agrumi

Tartare di manzo botanico
con uovo fresco e verdurine

con stracciatella di burrata

mozzarella di bufala in carrozza
con pomodori secchi

Crostone avocado egg € 7

€ 10



+ 2€ panino senza glutine gluten free

€ 13

€ 13

carbonaro € 13
hamburger di manzo, pane morbido al latte, salsa carbonara, 
pecorino fuso e bacon, servito con patate fritte

€ 13

€ 13

burgonzola
hamburger di manzo, pane morbido al latte, cipolle caramellate, 
formaggio erborinato, cavolo viola e carote, granella di noci 
tostate, servito con patate fritte

€ 13

€ 14

€ 14

PIZZA tutte le sere

Aggiungi un ingrediente extra
Mozzarella Fiordilatte Extra + € 1,5 
Mozzarella Bufala + € 2,5 
Stracciatella di Burrata + € 3 
Funghi Champignon + € 11 
Wurstel + € 1,5
Salsiccia + € 1,5
Prosciutto Cotto + € 1,5
Guanciale + € 2

Prosciutto Crudo + € 1,5 
Salame Piccante + € 1,5 
Gorgonzola + € 1,5 
Provola + € 1,5
Carciofi + € 1
Cipolla + € 1 
Patate Arrosto + € 1

Acqua € 2 coperto € 2

scegli la salsa

soia teriyaki ponzu
sciala
sauce

gluten free + 2€ pizza senza glutine + 2,5€ mozzarella senza lattosio

 bianca  rossa  vegetariana

€ 7
pomodoro, fiordilatte, basilico

€ 10

€ 11

€ 10

€ 9

cheese addict

€ 9

€ 11

€ 11 

€ 11

€ 11 

€ 14

€ 14

salsa di pomodoro giallo, fiordilatte, zucchine, melanzane, 
pomodoro confit e olio alla menta

carbonation 
salsa carbonara con uova e pecorino, guanciale croccante

vespa special 
fiordilatte, rucola, pomodorini, prosciutto crudo, scaglie di 
piemontese stagionato

PORCONINO 
fiordilatte, salsiccia, guanciale, patate arrosto

Botanico Club
fiordilatte, stracciatella di burrata, pomodorini confit, pesto 
leggero di basilico, mandorle tostate

truffle addiction
fiordilatte, patate arrosto, guanciale, tartufo 

umbria al barbeque
fiordilatte, carne di manzo battuta, salsa BBQ, cipolla crispy, 
scaglie di piemontese stagionato, tartufo

Poke...e non solo
poke di salmone
riso, verdurine, avocado, salmone e semi misti

poke falling  in  love
riso, gamberi, stracciatella, avocado, mango, edamame, 
mandorle

poke power ball
riso, petto di pollo, cavolo cappuccio viola e bianco, 
mirtilli, mandorle a lamelle e salsa tahina, semi di sesamo

caesa r salad
insalata, petto di pollo, guanciale, crostini di pane e salsa 
caesar

Caesar Salad Mediterranea
insalata, gamberi scottati, uovo sodo, avocado, yogurt 
greco, crostini e olio al lime

€ 14

€ 12

Burger
Botanico Double zero
burger vegetale, pane morbido al latte, hummus di ceci e paprika, 
peperoni arrosto, pomodoro e lattuga, servito con patate fritte

American chicken
cotoletta di pollo fritta, pane morbido al latte, formaggio cheddar fuso, 
cetriolini,, pomodoro, lattuga  salsa BBQ, servito con patate fritte

grand classic
hamburger di manzo, pane morbido al latte, formaggio cheddar fuso, 
pomodoro, lattuga, ketchup e maionese, servito con patate fritte

urban burger
hamburger di manzo, pane morbido al latte, formaggio cheddar fuso, 
bacon, pomodoro, lattuga, salsa smoky mayo, servito con patate fritte

€ 13

red icon

bufala vibes
salsa di pomodoro giallo, mozzarella di bufala, basilico

da norcia con amore
pomodoro, fiordilatte, salsiccia, guanciale e pecorino fuso

fiordilatte, provola, pecorino brie e formaggio erborinato

spicy lover
pomodoro, fiordilatte, salamino piccante

green mood

Grand classic, Urban Burger, Carbonaro e Burgonzola 
disponibili anche con burger vegetale allo stesso prezzo



vini al calice
reguta  Prosecco Extra Dry   € 5
le cimate Trebbiano Spoletino   € 5
caprai Sauvignon € 6
roeno Gewürztraminer € 6
pardi  Rosso di Montefalco   € 5
pardi  Sagrantino di Montefalco € 7

vini della casa
rosso 0,375 l € 6 0,750 l € 11 

bianco 0,375 l € 6 0,750 l  € 11 
Spinelli - Passerina

bollicine umbre
Bianco frizzante pardi clorinda

metodo charmat
Trebbiano spoletino  € 20

Bianco frizzante caprai
metodo classico 20 mesi
100% pinot nero € 26

Bianco frizzante rivetto vittoria  
Moscato D’Asti € 16

vini bianchi
Bianco roeno 

Gewürztraminer   € 21

Bianco pardi 
Grechetto   € 16

Bianco caprai anima umbra
Grechetto   € 16

Bianco le cimate
Trebbiano spoletino   € 17

Bianco Ignoto Vini
Willy Capafresca € 20

vini rossi
Rosso caprai anima umbra

Sangiovese    € 16

Rosso Milziade antano
Rosso di Montefalco    € 22

Rosso pardi
rosso di Montefalco    € 17

Rosso pardi 
Sagrantino di Montefalco    € 39

vini passiti
Rosso  bottiglia 500ml calice

€ 34 € 5
adanti
Sagrantino di Montefalco 

birre artigianali

Schnitzlbaumer  Lagerbier Hell 50cl   4,9% vol.   € 6,5
Germania

Schnitzlbaumer Schnitzei Weisse 50cl   5,5% vol.   € 6,5
Germania

troubadour blond  Belgian Ale 33cl   6,5% vol.   € 6
Belgio

westmalle Dubbel 33cl   7% vol..   € 6
Belgio

canediguerra American IPA 33cl   6,7% vol.   € 7
Italia

canediguerra Double IPA  33cl   8,2% vol. € 7
Italia

canediguerra Brown Porter 33cl   3,8% vol.   € 6,5
Italia

Selezione Emporio del Gusto 

birre alla spina
Messina  Vivace 4,5% vol.

20 cl  € 3 40 cl      € 5 1 litro        € 12

20 cl  € 3,5 40 cl       € 6  1 litro        € 15

Birre speciali alla spina
Chiedi quali birre abbiamo attaccato oggi

BIBITE

sprite/fanta/coca cola 33 cl, vetro € 3,5
chinotto lurisia   27,5 cl, vetro   € 3,5
cedrata 18 cl, vetro   € 3
tè bio limone/pesca  35,5 cl, vetro   € 3,5
succo bio vari gusti  20 cl, vetro   € 3
red bull  25 cl, lattina   € 3,5
acqua 50 cl   € 1,20

coca cola 20 cl € 2,5 40 cl      € 3,5 1 litro    € 6

coca zero 20 cl € 2,5 40 cl      € 3,5 1 litro         € 6



Aperitivo

cocktail analcolici

gin tonic con gin mare  € 7,5
Spagna - Botaniche: basilico, timo, rosmarino, agrumi e olive

gin tonic con hendrick’s  € 7,5
Scozia - Botaniche: coriandolo, ginepro, camomilla, cetriolo,
scorza di limone e di arancia

gin tonic con del professore - crocodile € 7
Italia - Botaniche: pepe giamaicano, agrumi, coriandolo, fiori di sambuco

gin tonic con the london n°1 gin  € 8
Inghilterra - Botaniche: ginepro, bergamotto, buccia di limone, 
cannella, gardenia, the verde

gin tonic malfy original € 7,5
Italia - Botaniche: ginepro, limoni, coriandolo, corteccia di cassia, radice di
angelica, radice di iris, scorza d’arancia, scorza di pompelmo

gin tonic malfy pompelmo € 7,5
Italia - Botaniche: ginepro, pompelmo, limoni, rabarbaro, scorza d’arancia

gin speciale € 7,5

gin...& tonic
house gin tonic € 6
greenall's + tonica kinley

piatto con stuzzichini € 5
Stuzzichini con fritti, pizza e freddi

Pineapple Mule € 6
con succo d'ananas, lime e ginger beer

Pompelmo tonic € 6
con succo di pompelmo, miele e tonica

gintonic zero € 7
con gin tanqueray 0.0 alchool

bee virgin € 7,5
con gin tanqueray 0.0 alchool, succo di lime e miele

flamingo flower € 6 
con succo di cranberry, sciroppo ai fiori di sambuco e gingerbeer

Artic breeze € 7,5 
con wildspiel (gin alla cannella 0% alchool), sciroppo d’acero, lime e ginger beer

il classico € 6
con aperitivo italiano

gamondi € 6
con bitter rosso

hugo € 7 
con sciroppo di fiori di sambuco, menta fresca e lime

SPRITZ MANIA

€ 7 

€ 7,5

€ 7

€ 8,5

€ 7

€ 8

€ 8

SPICY KISS 
con Rum Bianco, matusalem, Triple sec, miele, succo di lime, 
zucchero al peperoncino

Bloody Mary
con vodka, succo di pomodoro, succo di limone, salsa 
worcestershire, tabasco, sale pepe nero e sedano

wanda 
con prosecco, passoa e lime

cosmo 
con midori, rum bianco, triple sec, lime, succo d’arancia, succo 
d’ananas, splash di tonica

mediterraneoo sour 
con Venturo (liquore con limoni siciliani, sale marino, 
rosmarino e camomilla blu), lime e sciroppo di zucchero

tropical rapshody 
con polpa di mango, lampone, vodka, passoa e prosecco

coconut cloud 
con rum bianco, batida di cocco, sciroppo di cocco e lime. 
ero, lime e 1 dash di tabasco

cocktail
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