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fizza - Burger - Crudi - Mixology

ANTIPASTI

ANTIPASTO BOTANICO

prosciutto  crudo,

RACCOMANDATO PER 2 PERSONE

copocolo,

suppli pappa a pomodoro, Hon

TARTARE DI GAMBERI AL TARTUFO

con riso sushi, pesto al tartufo e nocciole

TARTARE DI SALMONE AL MANGO

con mango Fresco e panna acida aﬁli aarumi

TARTARE DI MANTO BOTANICO

coh uovo fresco e verdurine

CARPACCIO DI MANTO MARINATO CON GNOCCO FRITTO

con maionese dlla rucola

PANIANELLA AL POMODORO

con stracciatella di burrata

MOZZARELLA DI BUFALA IN CARROZIA

con pomodori secchi

CROSTONE AVOCADO EGG

PRIMI PIATT]

SPAGHETTI Al POMODORI ARROSTO

con sdlsa ai pomodori arrosto e briciole di pane dlle
erbette

CARBONARA

spaaheﬂi Lreschi auahciale croccante, uova, pecorino, mix
di tre pepi CarboNation

GYOTA DI MAIALE CON BURRATA

ravioli cinesi ripieni di carne di maidle con salsa di soia,
burrata e emulsione di basilico

MACCHERONI AL RAGU BIANCO DI MANTO

con salsa cacio e pepe

GNOCCHI Dr PATATA VIOLA

con Fonduta di -Pormagaio, bacon croccante, hoci tostate

SPAGHETTI Al GAMBERI E LATTE DI COCCO

con lime e menta

carpaccio di manzo
marinato  con ghocco Frito, bruschetta avocado egq
a  pemontese
9+aﬁiona+o, uovo stropazzato dl tartufo e mozzarela in carrozza

€10

€1
€13

€ Ik
€10

€9

€1

€1

€10

€12

€1

€1

€ IL

€1

SECONDI PIATT]

SECRETO DI PATANEGRA

I taglio pia buoho e pregiato del maidle iberico cotto
a bassa temperatura con salsa iberica

SHORT RIBS BBQ E WHISKEY

costine di maidle cotte lentamente, g]a99a+e con salsa
barbeque senape e Jock Daniel's

TAGLIATA DI MANIO CON OLIO ALLE ERBETTE

Provala con il tartufo. +3€

TAGLIATA DI POLLO

con zucchine arialime, limone, mandorle e menta

PARMIGIANA NON FRITTA DI MELANTANE

con provola aFfumicata

CONTORN

SPINACI RIPASSAT]
INSALATA COLORATA

VERDURE ED ERBETTE AL FORNO
CARPACCIO DI TUCCHINE E CAROTE

con lime e menta

PATATE FRITIE STICK

con salse nostre

PATATE ARROSTO

DESSERT
TIRAMISU ALLA LIQUIRITIA ==
TIRAMISU CLASSICO

SEMFREDDO SENZA GLUTINE E LATIOSI0 () (4

al lampone o al caramello salato e arachidi

TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO E PISTACCHIO

con cuore caldo di pistacchio e crema di mascarpone

TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE 709

con crema di mascarpone

MIA CHEESECAKE

LA NOSTRA CELEBRE CHEESECAKE FATTA IN CASA DISPONIBILE IN TANTISSIMI GUSTI

Pistacchio, Nocciolo, Lamponi e Cioccolato Bianco, Amareha,

Nero Perugina, Bacio Perugina

€1
€N

€18
€ I

€13

€
€
€6
€6

€
€6

€6
€6
€1

€1

€6
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POKE..E NON S0L07:-

POKE DI SALMONE €105

riso, verdurine, avocado, sadmone e semi misti

POKE FALLING IN LOVE € 1L

riso, gamberi, stracciatella, avocado, mango, edomore,
moandorle

POKE POWER BALL € Ik

riso, PeHo di pollo, cavolo cappuccio viola e bionco,
mirtill, mandorle a lomelle e salsa tahina, semi di sesamo

CAESAR SALAD €12

insalata, petto di pollo, 3uanclale, crostini di pane e salsa
caesar

CAESAR SALAD MEDITERRANEA € |l

insalata, aamberi scottati, uovo sodo, avocado, yoaur-f
greco, crostini e olio al lime

SCEGLI LA SALSA

A0RL

SCIALA
S0IA TERIYAKI PONTU SAUCE

BOTANICO DOUBLE ZERO €13

burger vegetdle, pane morbido dl latte, hummus di ceci e paprika,
peperoni arrosto, pomodoro e Iaﬂuﬁa servito con patate Fritte

AMERICAN CHICKEN €13

cotdetta di polo Fritta, pane morbido dl latte, & io cheddar Fuso,
cetrio, pomodoro, lattuga sdsa BBQ, servito con patate Fritte

GRAND CLASSIC €13

hamburger di manzo, pane morbido dl latte, io cheddar Fuso,
Pomodoro, la-Huga ke+dup e maionese, servito con patate Fritte

URBAN BURGER €53

hamburger di manzo, pane morbido dl latte, Formoggio cheddar Fuso,
bacon Pomodoro, lattuga, sadsa r;moky mayo, servito con patate Fritte

CARBONARQ €13

hamburger di manzo, pane morbido al latte, salsa carbonara,
pecorino fuso e bacon, servito con patate Fritte

BURGONI0LA €13

hamburger di monzo, pane morbido al latte, cipolle caromeliate,
Pormagaio erborinato, cavolo viola e carote, granella di hoci
tostate, servito con patate Fritte

GRAND CLASSIC, URBAN BURGER. CARBONARO E BURGONTZOLA
DISPONIBILI ANCHE CON BURGER VEGETALE ALLO STESSO PREZZO

‘® + 2€ panino senza glu’rlne

P\ZZN TUTTE LE SERE

RED ICON & €1

pomodoro, Fiordiatte, basiico

BUFALA VIBES B €10

salsa di pomodoro giallo, mozzarella di bufala, basiico

DA NORCIA CON AMORE ™ £l

Pomodoro, Fiordiatte, salsiccia, guancidle e pecorino Fuso

CHEESE ADDICT T €10

Fiordiatte, provola, pecorino brie e Lormaﬁgio erborinato

SPICY LOVER W €9

pomodoro, Fiordiatte, salamino piccante

GREEN MOOD €9

salsa di pomodoro gallo, Fiordiatte, zucchine, melanzane,
Pomodoro conkit e dlio ala menta

CARBONATION T £l

salsa carbonara con uova e pecorino, 3uanciale croccante

VESPA SPECIAL T €l

Fiordiatte, rucola, pomodorini, prosciutto crudo, scadie di
piemontese 6+aﬂiona+o

PORCONINO T el

Fiordiatte, salsiccia, auanciale, patate arrosto

BOTANICO CLUB T £l

Fiordiatte, stracciatella di burrata, pomodorini confit, pesto
leggero di basilico, mandorle tostate

TRUFELE ADDICTION T €I

Fiordiatte, patate arrosto, quancile, tartufo

UMBRIA AL BARBEQUE T~ € 1L

Fiordiatte, carne di manzo battuta, salsa BBG, cipolla crispy,
scaﬂlie di piemontese ~;+aaiona+o, tartufo

!/
§ + 2€ pizza senza glutine
% bianca ‘ rossa

AGGIUNGI UN INGREDIENTE EXTRA

Prosciutto Crudo + € |5
Salame Piccante + £ 15

: + 2,5€ mozzarela senza lattosio

veae’rariana

Mozzarella Fiordiatte Extra + € 15
Mozzarella Bufda + € 25
Stracciatela di Burrata + € 3
Funﬁhi Champignon +£€£1

Wurstel + £ |5

Salsiccia + £ |5

Prosciutto Cotto + € |5

Guancide + € 2

Gorgonzola + € 15
Provola + € |5
Carciofi + € |

Cipolla + € |

Patate Arrosto + € |

ACQUA € 2 COPERTO € 2
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REGUTA
LE CIMATE
CAPRAI
ROENO
PARDI
PARDI

Rosso di Montefalco

Prosecco Extra Dry € Ij
Trebbiono Spoletino € 5
Sauvighon € 6
Gewurztraminer € 6
€3
€1

Saar‘anﬁno di Montefalco

VINI DELLA CASA

RSSO osrs s @ €T
0375 | i €]

BOLLICINE

BIANCO

Bianco frizzante
Bionco fFrizzante

Biahco frizzante

Bianco
Bianco
Bianco
Bianco

Bianco

Rosso
Rosso
Rosso

Rosso

0750 | W €|l
o @ €

PARDI CLORINDA
metodo charmat
Trebbiano spoletino € 20

CAPRAI

metodo classico 20 mesi

1007 pinot nero € 206
RIVETTO VITTORIA
Moscato D'Asti £ 16

VINI BIANCHI

ROENO

Gewlrztraminer € 2
PARDI

Grechetto € 1o
CAPRAI ANIMA UMBRA
Grechetto £ 16
LE CIMATE

Trebbiono spoletino €17
\GNOTO VINI

Wily Capakresca £ 20

VINI ROSSI

CAPRAI ANIMA UMBRA

Sangjovese € 16

MILZIADE ANTANO

Rosso di Montefalco € 22
PARDI

rosso di Montefalco £ 17

PARDI

Sagrantino di Montefalco £ 39

JRINKL
VNI AL CALICE

> B 12U 4R o .
‘, 9-4 r)d‘?’.’

VINI PASSITI

Rosso ADAN ” boHiﬂlia 500ml cadlice
Sagrantino di Montefalco € 34 €5

BIRRE ARTIGIANALI

Selezione Emporio del Gusto

SCANITZLBAUMER Lagriier bl 500 ava € )
g(emTh{LBAUMER Schritzsi Weisse 500 5rva € b))
i@:ﬁ&'ﬁow BLOND Belson Ale el osiva € b
ngLMALLE Dubbel S
CANEDIGUERRA P A
CANEDIGUERRA Douible 1PA sa epivel €|
CANEDIGUERRA Brownporter 33l 3ervel € |

BIRRE ALLA SPINA
MESS,NA Vivace 4,5% vol.

20 cl '€3 40 cl‘:ié's I litro W€ 12
BIRRE SPECIALI ALLA SPINA

Chiedi quali birre abbiamo attaccato oggi

20 cl ' € 35 40 cl i € 0 I litro &é 15

DIBITE

(OCA (OLA 20 cl 'é 25 40 clcié 35 I li+ro§€ ©
(OCA ZERO 20 cl '€ 25 40 clié 35 | |i+roﬁ€ ©

SPR”E/FANTA/(O(A (OLA 33 cl vetro € 3,3
(:I‘”NOTTO LURIS,A 275 cl, vetro € 3,5
(EDRMA 18 cl, vetro € .7)

TE BIO UMONE/PES(A 35,5 cl vetro € 3,5
SUCCO VARI GUSTI 20 ¢l vetro €3

RED BULL 25 ¢l latina €39
ACQUA 50 cl €120
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APERITIVO

PIATTO CON STUZZICHINI €

Stuzzichini con Fritti, pizza e Freddi

GIN...& TONIC

HOUSE GIN TONIC € 6
GREENALLS -+ TONICA KINLEY

CLASSIC €
GIN TONIC CON GIN MARE €3 ,cLon Efgrsl.g iallono :

Spagha - Botaniche: basilico, timo, rosmarino, agrumi e olive G AM OND, € 6
GIN TONIC CON' HENDRICK'S - £3 con bitter rosso
j;;;::lzaa -dﬁﬁz:zljzdico:uﬁz:a ginepro, camonmilla, cetriolo, HUGO € 7

con sciroppo di Fiori di sambuco, menta fresca e lime
GIN TONIC CON DEL PROFESSORE — CROCODILE €3

talia - Botaniche: pepe gamaicano, agrumi, coriandolo, Fiori di sambuco

GIN TONIC CON THE LONDON NI GIN €3

Inghilterra - Botaniche: ginepro, bergamotto, buccia di limone,
cannello, gordenia, the verde

GIN TONIC MALFY ORIGINAL €3

talia - Botaniche: ginepro, limori, coriandolo, corteccia di cassia, radice di
angelico, radice diiris, scorza darancia, scorza di pompelmo

GIN TONIC MALFY POMPELMO £3

ttalia - Botaniche: gineprro, pompelmo, limon, rabarbaro, scorza darancia

GIN SPECIALE €3

COCKTAIL ANALCOLICI
&

PINEAPPLE MULE €6

con succo dananas, lime e ginger beer

POMPELMO TONIC €6

con succo di pompelmo, miele e tonica

GINTONIC RO €1

con gin tangueray 0.0 alchool

BEE VIRGIN €1

con ghn tangueray 0.0 dlchoo, succo di lime e miele

FLAMINGO FLOWER €6

con succo di cranberry, sciroppo ai Fiori di sambuco e a‘haer'beer'

ARTIC BREEZE €13

con wildspiel (ain dla cannella 0% alchool), sciroppo dacero, lime e ginger beer
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